OUS VOUS SOUHAITONS
D'EXCELLENTES FETES DE NOEL
ET VOUS PRESENTONS

NOS MEILLEURS VCEUX POUR 2025

Restaurant Scolaire : ARENTHON

lundl 2 déc

Dos de Cabilloud, Huile d'Olive & Citron
Penne Rigate BIO au Bié Complel Alpina

Savoie

de La Ferme du Crét Joli

lundi # déc.

CroUtons

Savole et Reblochon ACF
Kiwi B1O de la Vallée du Rhone

lundi 16 déc.

L5,
—

La-Roche-sur-Foron

maine

Petits Pois Etuveés
Mevule de Savoie BIO

Se

Polre BIO de Cercler, Lacroix

Vacances Scolaires 23/12

w0
R

Votre Equipe

(3

Semaine

lundi 30 déc.

MENUS DU MOIS DE DECEMBRE 2024

Semaine —

{

Epinards BIO Frangais Créemeux au Lait BIO

Comté BIO AOFP Seignemartin, Nantua

Pomme 810 de Chez Lacroix, Cercier

Soupe aux Légumes BIO Lezsaisons &

Croziflette Sovoyorde aux Crozets BIO Alpina

Chipolata Grillée de La Salaison des Alpes,

Purée Carottes & Lentilles Corail BIO

mardi 3 déc
Creme Dubarry Lezsaisons

Sauté de Filet de Poulet Francais Nouvelle
Agriculture Sauce Valée d'Auge

Polenta BIO Tradition

Fromage de Chévre Demi-Sec de La Chévrerie
des Moises, Habére-Poche

Clémentine

mardi 10 déc

Quenelle Nalure BIO de Saint-Jean-en-Royans, :
Souce Tomatée Lezsaisons

Riz BIO cuit fagon Pilat
Biettes BIO & la Béchamel
Abondance AQP

Cookie cux Pépites de Chocolal Leztroy

mardi 17 déc

Potage Saint Germain BIO Lezsaisons

Cappellettis Epinards & Fromage Frais de
Royans, sauce Tomate Leziroy

Yaourt oux Coing BIO du Crét Joli

mardi 24 déc.

Leztroy

mardi 31 déc,

jeudi 5 déc

Sclade de Haricots Verts BIO Francals
Dahl de Lentilles Corail IO
Riz Basmati BIC cuit fagon Pilaf

Yaoourt Fermier du GAEC du Pré Jourdan,
St-Laurent & lo Créme de Marmron BIO AOP
d'Ardeche

Jeud| 12 déc.

PDT BIO en Parmentiére Hivermale

Plein Filet de Colin d'Alaska Pane & sa Sauce
Tariare Leztroy

Carolles BIO Vichy
Yaourt Nature Sucré BlO de Minzier

Jeudi 19 déc

, Repas de
Noél'!

jeudi 26 déc

jeudi 2 janv

vous souhaiie de

Menu Raclette ! 06/12

Sclade Verte & Douce Vinoigretie Leztroy
Jambon Blanc & Cornichon

Pommes de Terre BIO & la Raclette IGP de La
Fruitiére des Bornes & Arbusigny

Compote Pomme & Myrtile Frangaise
Lezsaisons
vendred| 13 déc,

Chou Chine BIO de Région Sauce Cacktail
Leziroy

| Sauté de Veau HVE Frangais aux Olives

Ecrasé de Pomme de Temrre & Polimemron 8IO
de Savoie

| Tome des Bauges AOP

| Clkémentine

vendredi 20 déc.

Belteraves Rouges BIO, Vinaigretie Leziroy
Bolognaise de Boeuf BIO Frangais

Coeurs de Blé BIO Alpina Savoie cuit fagon
Piaf

Emmental RGpé Frangais

Compeotée Pomme & Potimaoron BIO
Lezsaisons
vendredi 27 déc,

vendredi 3 jonv

Belles Fétes de Fin d'Année !

Ces menus sont vahdes par Manon MOLLARD nofre distelicienne. s peuvent elre modilies en lonchon des opporiunites de 1o saison, [l soni conlormes au dacrel nv201 1-122/ du 30.09.201 | relstt & la qualite nutifionnelie des repas sarve dans la cadre de |a reslouration scolaira




NOL US JHAITONS
D'EXCELLENTES FETES DE NOEL
ET VOUS PRE TONS

NOS MEILLEURS VCEUX POUR 2025

Gouters : ARENTHON

lundi 2 déc. mardi 3 déc. jeudi 5 déc. vendred| é déc.

Pain aux Céreales BlO Belledonne

Muffin au Citron Leztroy Cake Vanille Leziroy Brioche & Téte
Confiture Lezsaisons [

lundi ? déc. mardi 10 déc jeudi 12 déc. vendredi 13 déc,

- | Biscuit Moelleux aux Noix Leztroy
Cake au Chocolat Leziroy Gooter Sale Brioche Tressée

| Pomme BIO
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g \ vous souhaite de Belles Fétes de Fin d'Année | ‘
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Ces menus sont validés par Marion MOLLARD notre diététicienns. Ils peuvent étre modifiés en fonction das opportunités de o sason. lls sont conformes au décret n*2011-1227 cu 30.09.201 | retatif @ ke qudité nutritionnelle des repas servis dars e cadre de ka restaration scolaire



